PROPORUYCJE MENUNA IMPRERUS WESELNE

1. DANIE GORACE:

100% 1. Supa - vos6t 2 makaronem

100% 2. Kotlety de vollaile z byzoskwiniami i bovowkami
Lub filet 2 picrsi kurczaka z brzoskwiniami i bovowkami

34% 3. Schab po sawajcavsku
33% 4. KRyazy wotowe zawijane
33% 5. Udka z kurcaqt pieczone
b. 0. 6. Riemniaki puree

b.o. 7. Frythi

100% 8. Sestaw suvdwek: 2z marchwi , seleva z vodaynkami,
caerwonej kapusty, sataty pekisiskicj

2. QAKASKD 2OMNE:

100% 1. Ryba w galavecie [ pstrag /

50% 2. 5!47)::’ po japorisku

50 % 3. Sldé w oleju

100% 4. Schab pieczony ze sliwkami w galavecie

100% 5. (Jajko w majonezic 2 grosakiom (1/2)

100% 6. YOpdlina salachetna [ saynka gotowana, polgdwica sopocka, salami, kabanosy [ 50 g
75% 7. Satatha warzywna / papryka, ogérek, kukurydza z ananasami /
75% 8. Satatka jaraynowa

100% 9. Sos tatarski

100% 10. Masto povcjowe

100% 11. “Piccaywo mieszane [ chleb, butki /


redF5MT
Tekst maszynowy


3. DANIE GORACE NOCNE:
100% 1. Bavsaca caerwony z pasatecikami

100% 2. Ruvek 2 pulpetami migsnymi

4. NAPOJE:
1. (Jedna Lampka szampana

2. lfos 2. Y0da minevalna, napoje smakowe Nata",
soki owocowe [ pomarasiczony, jabtkowy, grapefr./

3. Kawa naturalna ze smietankq 2 szt.

4. Hevbata ex. z cytvyng 2 sat.

5. OWOCE / dckoracja | :

Winogrona, banany, mandarynki, jabtka, graszki i inne sezonowe

6. LORTY O COAS LA - dostarcaajq ovganizatoray





