
 
 
 
 

 
 

Propozycja menu na imprezę weselną 
Limit - 175 pln za 1 osobę 
 

1. DANIE GORĄCE: 
100%      1. Zupa – rosół z makaronem lub krem  z groszku 

100%      2. Kotlety de vollaile z brzoskwiniami i żurawinami 

  34%      3. Schab faszerowany pieczarkami 

  33%      4. Zrazy wołowe zawijane 

  33%      5. Udka z kurcząt pieczone 

    b.o.      6. Ziemniaki z koperkiem 

    b.o.      7. Frytki  

100%      8. Zestaw surówek sezonowych 

 
 
2. ZAKĄSKI ZIMNE: 
100%      1. Ryba w galarecie / pstrąg / 

  50%      2. Śledź po japońsku 

  50%      3. Śledź w oleju 

100%      4. Schab pieczony ze śliwkami w galarecie 

100%      5. Jajko w majonezie z groszkiem ( 1 ) 

100%      6. Wędlina szlachetna / szynka gotowana, polędwica sopocka, salami,  
                  kabanosy / 75 g 

100%      7. Sałatka warzywna / papryka, ogórek, kukurydza z ananasami / 

100%      8. Sałatka jarzynowa 

  50%      9. Sałatka z tuńczykiem 

100%      10. Sosy zimne 

100%      11. Chrzan ze śmietaną i żółtkiem 

100%      12. Masło porcjowe 

100%      13. Pieczywo mieszane / chleb, bułki / 
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3. DANIE GORĄCE NOCNE: 

100%      1. Barszcz czerwony z pasztecikami z nadzieniem mięsnym 

100%      2. Boeuf Strogonow wołowy z bułeczką 

 
 
 
4.  NAPOJE: 

               1. Jedna lampka wina musującego  

1 l/os       2. Woda mineralna, soki owocowe   

               3. Kawa naturalna ze śmietanką   

               4. Herbata ex. z cytryną  

 
 
 
5. OWOCE / dekoracja / : 

                Winogrona, banany, mandarynki, jabłka, gruszki i inne sezonowe (do dekoracji) 

 
 
 
6. TORTY I CIASTA: 
                Dostarczają organizatorzy 

 

 

7.  ALKOHOLE: 

               (jest możliwość wniesienia swojego alkoholu)




